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1. Procedeu de cultivare a bacteriilor lactice, ce include pregétirea mediului de cultura, care contine lapte sterilizat si
racit pana la temperatura de insamantare, adaugarea In mediul pregatit a culturii de bacterii lactice, cultivarea si
separarea lor, caracterizat prin aceea ca pentru insdmantare se utilizeaza bacterii lactice, crescute pe un mediu nutritiv
ce constd din iaurt:lapte pasteurizat sau din lapte batut:lapte de vaca proaspat pasteurizat luate in raportul de volum de
1:10, si liofilizate, care se adauga in mediul de culturd prin agitare la temperatura constanta, dupa care mediul de cultura
se imobilizeazd Intr-o matrice poroasa, cultivarea bacteriilor lactice se efectueaza la temperatura de 36...40°C cu
eliminarea acidului lactic format prin elutie continua in faza apoasa mobild, care se separa de matricea cu mediul de
cultura imobilizat si dupa separarea acidului lactic de faza apoasa se returneaza in mediul de cultura.

2. Procedeu de cultivare a bacteriilor lactice, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca in calitate de matrice se
utilizeaza o matrice poroasa solida din polimeri organici si minerali, de tipul argilei montmorilonit.

3. Procedeu de cultivare a bacteriilor lactice, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca in calitate de matrice se
utilizeazd o matrice poroasa semisolida din celuloza si geluri.

4. Procedeu de cultivare a bacteriilor lactice, ce include pregatirea mediului de cultura, care contine lapte sterilizat si
racit pana la temperatura de insamantare, adaugarea In mediul pregatit a culturii de bacterii lactice, cultivarea si
separarea lor, caracterizat prin aceea ca pentru insamantare se utilizeaza bacterii lactice, crescute pe un mediu nutritiv ce
constd din iaurt:lapte pasteurizat sau din lapte batut:lapte de vaca proaspat pasteurizat luate in raportul de volum de
1:10, si liofilizate, care se adauga in mediul de cultura prin agitare la temperatura constanta, cultivarea bacteriilor lactice
se efectueaza la temperatura de 36...40°C, totodata in mediul de cultura se introduce un agent bazic cu grad de puritate
alimentar, insolubil in el, care in perioada cultivarii fixeaza continuu acidul lactic format in mediul de culturd cu
realizarea continud a ciclului de introducere, evacuare si regenerare a agentului bazic §i de extractie §i separare a
acidului lactic.

5. Procedeu de cultivare a bacteriilor lactice, conform revendicarii 4, caracterizat prin aceea ca in calitate de agent bazic
se utilizeaza faza dispersa lichida a unei substante organice din categoria chelatilor, dizolvate intr-o grasime lichida
alimentara din clasa uleiurilor vegetale si grasimilor animale, iar fixarea continud a acidului lactic se realizeaza prin
migcarea fazei disperse fatd de mediul de cultura, totodata inainte de evacuarea agentului bazic se separa faza dispersa
de mediul de cultura.

6. Procedeu de cultivare a bacteriilor lactice, conform revendicarii 4, caracterizat prin aceea ca in calitate de agent bazic
se utilizeaza o matrice solida insolubila, spre exemplu o argila folosita in medicind, care se regenereaza prin spalare si
impregnare intr-o solutie de hidroxid de sodiu.

7. Procedeu de cultivare a bacteriilor lactice, ce include pregatirea mediului de culturd, care contine lapte sterilizat si
racit pana la temperatura de insamantare, adaugarea In mediul pregatit a culturii de bacterii lactice, cultivarea si
separarea lor, caracterizat prin aceea ca pentru insamantare se utilizeaza bacterii lactice, crescute pe un mediu nutritiv ce
constd din iaurt:lapte pasteurizat sau din lapte batut:lapte de vaca proaspat pasteurizat luate in raportul de volum de
1:10, si liofilizate, care se adauga in mediul de cultura prin agitare la temperatura constanta, cultivarea bacteriilor lactice
se efectueaza la temperatura de 36...40°C, totodatda in mediul de cultura se imerseaza o matrice solida insolubila din
risini schimbdtoare de anioni, completate cu grupari OH schimbabile, de tipul R"OH’, cu care, in perioada de cultivare,
prin realizarea continud a ciclului de imersare, evacuare si regenerare a rasinii intr-o solutie de hidroxid de sodiu, se
fixeaza continuu anionul lactic, iar cu gruparea OH’ liberd se realizeaza neutralizarea concomitentd a protonului cu
formarea fazei apoase, care se separd de mediul de cultura cu extragerea si separarea ulterioard a acidului lactic.

8. Procedeu de cultivare a bacteriilor lactice, conform revendicarilor 1...7, caracterizat prin aceea cid cultivarea se
realizeaza timp de 2...3 ore.



